SCHARTENFELS

Vorspeisen

Bunter Blattsalat
mit Cherrytomaten

und geréstetem Brot
14

Gemischter Salat
mit Sprossen
15

Tomatensalat mit Pfirsich
Biffelmozzarella

und Pinienkernen

19

Vitello tonnato
26/38

Grillierter Babylattich
an Sesamdressing
mit Rindsfiletwirfeln

27

suppen

Tomaten-Gazpacho
mit Wassermelone und Chorizo
14

Blumenkohl-Kokossuppe  vecan
mit Limette und Cashewnlssen
15

Fisch

Gebratener Pulpo (ESP)
auf Peperonirisotto,
Chorizo, Cherrytomaten

und Peperoncini
46

Seeteufel-Medaillions (FRA)
an Safran-Martini-Beurre-Blanc,
Gremolata-Kartoffeln

und glasierten Kefen
52

Bei Allergien oder Unvertrdglich-
keiten sprechen Sie uns an, wir
beraten Sie gerne.

SCHLOSSRESTAURANT

Fleisch

Orecchiette mit Salsiccia
Cherrytomaten, Fenchel,
Oliven, Pecorino

und Knoblauch

34

Gefliigel-Ballotine von der
Ostschweizer Poularde

an Estragonjus, Triiffelrisotto
und Ofengemise

45

Secreto vom Schwein

an Teriyaki Marinade

mit Kartoffel-Kokosstampf
und glasiertem Pak-Choi
46

Lammragout «Provencale»
mit Tomaten, Oliven,
Zitronenpolenta und Gemuse
46

Kalbs-Onglet

auf lauwarmem Gemise-Asia-
Salat und knusprigem Reis

47

Vegetarisch

Kéferli’s Grillkase
auf Tomaten-Carpaccio
mit eingelegten Zucchetti

und Pistazien
28

Orecchiette mit Fenchel
Cherrytomaten, Oliven
und Pecorino

29

Auberginen-Steak vecan
«Teriyaki Style»

dazu Asia-Krautersalat
und knuspriger Reis

32

Alle Preise verstehen sich
in Schweizer Franken
inkl. 8.1% MwSt.

Klassiker

Rindstatar
mit Zwiebel, Essiggurke,

Kapern und Brioche-Toast
28/39

Kalbsgeschnetzeltes
«Ziircher Art»

mit goldbrauner Rosti
46

Rindsfiletwiirfel «Stroganoff»
mit Spatzli und

buntem Gemiise

48

Kalbssteak
an Morchelrahmsauce
mit Butternudeln

und buntem Gemise
59

«Chateaubriand» vom Rind
(ab 2 Personen)

mit Sauce béarnaise, Pommes
frites und Gemisegarnitur
69 pro Person

Desserts

Caramelkopfli
mit Frichtegarnitur und Rahm
9

Caramelisierter Zitronencake
mit Limettenmousse

und Pistaziencrumble

14

Schokoladenmousse
mit Kirschen, Olivendl
und Fleur de Sel

14

oder Fragen Sie unser Service-
personal nach der Glacekarte.

Wir verwenden Schweizer Fleisch,
Ausnahmen sind auf der Karte
gekennzeichnet.

Wir beziehen unser Brot aus
regionaler Schweizer Produktion.



