
Vorspeisen
Bunter Blattsalat
mit Trauben und Kürbiskernen
14

Gemischter Salat 
mit Sprossen 
15

Nüsslisalat
mit Speck, Ei und Croûtons 
17

Onsen-Ei 
auf Waldpilz-Karto�elragout 
mit Sauce béarnaise 
19

Kuratli’s 
Singapur Rauchlachs (SCO) 
mit Ananas-Chutney und Wasabi 
28

Suppen
Linsensuppe
mit Ingwer und Curry 
dazu gebackener Kokos-Tofu 
14

Blumenkohlcrèmesuppe
mit Chorizo
16

Fisch 
In Safranöl konfierte Crevetten 
dazu Artischockenravioli mit 
Fenchel-Orangengemüse
46

Gebratene Lachsforelle 
serviert mit Orangenrisotto 
und Ofenranden 
47

Wir verwenden Schweizer Fleisch, 
Ausnahmen sind auf der Karte 
gekennzeichnet. 

Fleisch
Hackbraten mit Waldpilzen 
dazu Semmelknödel 
und Speckbohnen 
37

Gebratene Kalbsleber 
mit Rösti und glasiertem 
Gemüse 
44

Geschmorter 
Entenschenkel
mit Preiselbeeren, Gnocchi, 
Waldpilzen und Federkohl
44

Lamm-Frikassee 
mit Curry, Basmatireis 
und orientalischem Gemüse
45

Rib Eye Steak 
mit Kräuterkruste, Parmesan- 
Trü�el-Pommes und Gemüse
59

Vegetarisch
Waldpilzragout 
mit Polentaschnitte 
und Broccoli 
28

«Erbsli und Rüebli» 
Erbsenravioli mit 
Karottentexturen
29

Falafel 
mit geröstetem Blumenkohl 
und Sesam-Crème-fraîche 
mit Granatapfel 
30

Bei Allergien oder Unverträglich-
keiten sprechen Sie uns an, wir 
beraten Sie gerne. 

Klassiker
Kalbsgeschnetzeltes 
«Zürcher Art» 
mit goldbrauner Rösti 
45

Rindsfiletwürfel «Strogano�» 
mit Spätzli und buntem Gemüse
48

Handgeschnittenes 
Rindstatar vom Filet
mit Zwiebel, Essiggurke, 
Kapern und Brioche-Toast
33/45

Kalbssteak 
an Morchelrahmsauce
mit Butternudeln 
und buntem Gemüse 
58

Chateaubriand vom Rind
(ab 2 Personen) 
mit Sauce béarnaise, Pommes 
frites und Gemüsegarnitur 
69 pro Person

Desserts
Cheesecake 
mit Mango, Passionfrucht 
und salted Caramel 
16

«Belle Hélène» 
pochierte Birne mit Schokolade 
und Macadamianuss
15

Karamelköpfli
mit Früchtegarnitur und Rahm 
9

oder Fragen Sie unser Service- 
personal nach der Glacekarte. 

Alle Preise verstehen sich 
in Schweizer Franken 
inkl. 8.1% MwSt.


